MENU DEGUSTAZIONE
di Acqua

Trancio di anguilla
marinato alla salsa di soia, cream cheese,
salsa al vino rosso, marmellata al radicchio rosso

Tagliolini all’'uovo
sarde in saor, crema di cipolla,
crumble al limone e the Matcha blu

Trancio di Salmerino
cotto nell’estratto di uva e servito con finocchio baby

“Creazioni d’inverno”
frolla ai cereali e caffe, kiwi marinati al lampone e
hibisco,
sorbetto al cocco, spuma allo zenzero e Cassis
e cialda croccante ai frutti rossi

Il menu elencato é proposto a
Euro 72,00

Pane e coperto euro 5,00
taverna H&Personale € a vostra disposizione riguardo la presenza di allergeni

Kl l s portate elencate
Lrbragr}ﬁ?nza di reperibilita potrebbero essere usati alcuni prodotti



