taverna

KUS

MENU DEGUSTAZIONE
di Terra

Battuta di Manzo Garronese Veneta
maionese di zenzero e carote, cialda di riso
all’acciuga, chutney alla fragola di bosco

Ravioli di pasta
ripieni di piccione cotto allo spiedo “Molteni” e
cipollotti, burro montato al timo, curry verde

Coniglio allevato a fieno
polenta di Storo, insalata di taccole, pane all’erbette

“Domino”
Pasta sfoglia, cremoso al cioccolato al latte, pralinato
alla mandorla, gel all’arancia, gelato al fiordilatte

Il menu elencato & proposto a
Euro 70,00

Pane e coperto euro 5,00
Il personale & a vostra disposizione riguardo la presenza di allergeni
nelle portate elencate. In mancanza di reperibilita potrebbero essere
usati alcuni prodotti surgelati.
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KUS

MENU TASTING
of “Land”

Garronese Veneta beef tartare
Ginger and carrot mayonnaise, anchovies rice waffle,
strawberry chutney

Homemade Ravioli
filled with pigeon and spring onion, thyme butter,
green curry

Venetian rabbit
Storo polenta, snow peas salad, herbs bread

“Domino”
Puff pastry, milk chocolate cream, almond praline,
orange gelee, Fiordilatte Ice-cream

The menu is offered at
Euro 70,00

Pane e coperto euro 5,00
Il personale € a vostra disposizione riguardo la presenza di allergeni
nelle portate elencate. In mancanza di reperibilita potrebbero essere
usati alcuni prodotti surgelati.
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KUS

MENU DEGUSTATION
Fleisch

Garronese Veneta Rindertartar
Karotten- und Ingwermayonnaise, Sardellen
Reiswaffeln , Erdbeere Chutney

Hausgemachte Ravioli
gefullt mit Taube und Frahlingszwiebel,
Thymianbutter, griine Curry

Kaninchen
Storo Polenta, Zuckererbsen Salat, Krauternbrot

“Domino"
Blatterteig, Milchschokolade cremig, Mandel Pralinég,
Orange Gelee, Fiordilatte Eis

Das gelistete Menu wird
auf Euro 70,00 angeboten

Pane e coperto euro 5,00
Il personale € a vostra disposizione riguardo la presenza di allergeni
nelle portate elencate. In mancanza di reperibilita potrebbero essere
usati alcuni prodotti surgelati.



